Svampesuppe rerhatte.

Ingredienser:

1.5 1. rensede rorhatte
1 porre

50 g. smor

20 g. hvedems!

1 | hensekedssuppe
1 di. llede

250 g. bacon | lemn

Fremgangsmade:

Rog svampene torl til svampenes
vaeskeindhold er kogt vask.

Finsnil porren g brun dem sammen
med svampene og smaormel

Siro mel over og haald suppe ved lidt
after lidt sammen mad halvdelan af

floden
Kog blandingen | 15 minutter.

1isa2! resten af fleden og smag Ul
med sall og peber

Hist bacontemene sprode

Server suppen med godt bred og drys
med baconiern efter behag

Tips:
Champignon kan bruges som

'ydsvamp
hwis der ikke er nck vilde svampe.




