Hjemmelavet mayonnaise

Hansens opskrifter

Kategori: Tilbehor
Ingredienser:

2 xgachlommer

1 sk, po” sennep

1 tsk. citronsaft

Salt og Inskkviernet peber

Ca. 2 dl. imelig smagsneutral ohic

Tilberedning:

l. Aggeblomme, sennep, eddike, salt og

peber  piskes sammen

Oien tilszettes hidt ad gangen op mayo'en

paskes indtil olien er optaget i blandingen.

Fortszt mdtil mayo'en opnidr den onskede

konsistens

3. Blwver mavonmasen for tvk piskes der
noghe driber citronsafi i.

4. Smag tl med sall og peber,

i




