Leverpostej

Hansens opskrifter

Det skal du bruge:
Lever: OO

spxk: S0e

Lﬂl.! 2 sk

AEg: 2 stk.
Piskeode 1di

Mielk: 2d

Suppe: 4 d.

Salt: >

Peber: 10g

Sukker idrug) t'l;.:

Sadan ger du:

Spakket koges let | vand. (kogevandet kin
anvendes som suppe ).
Lever. speek og log hakkes 2 - 3 gange.

g piskes, mel, flade. maxlk. suppe. salt.
peber og sukker tilsacties og det hele piskes
sammen il det er Klumpefnt.

Dt hakkede lever, spek og log rores
jevningen Gl det er ensanel.

Leverpostejmassen haeldes 1 300g alu-bakker
o bages | vandbad ved 2007 § 45 min. Alm.
Own,

Ved frysning bages de ra frosne leverposteje
direkte fra frvseren 1 vandbad ved 200" alm.
ovn 1 60 min.




