Bo’s bruschetta med reget svinemerbrad

Hansens opskrifter

Ingrediense

4 personer

1 moden avecado {ca. 150g)

1 tomat (ca. 1253)

150g regel avinemerbrad

200g Hytteost 4%

¥ sk, groft sal

2 Ted hvidlag

4 skiver Grydebred. (3¢ andet sted pa siden).
1000 smar

25g saklat, fx rucola safat og redbedeblade

Sadan ger du:

Flazk avocadoen og fjern sten og skind,
Hak avocadokadel groft

Halver tomaten og fiern de vade kemer.
Ska tomatkadet i lenn

Hak dat regede svinemoerbrad

Bland hyltecsten med hakkel avocado,
tomat tern, hakket raget svinemaorbrad
og sall

Bledger smar og rar det sammen mead
knust vidlog

Smor bredskiverme pa begge sider Og nist
dem | ovn ved 200 grader pa bagepapir
Forst 7 minutter pa den ene side,

vend brodane og ret i 5 minutier,

Fordel forst idt salat pa de lune brod,
derefler hytteostbiandingen og tl sdst
resten af salaten

Sencer straks,



