Aspargessuppe.

Hansens opskrifter

DU SKAL BRUGE

1 dase asparges
30 g smer

3 spsk. hvedemel
3/4 | hensebouillon
2 dl piskeflade
Yatsk groft salt
Hvid peber

Evt. muskat

400 g opteede kadboller

SADAN G@R DU

Heeld aspargessnitterne i en sigte -
gem vandet

Smelt smarrel, kom melet i og bag det
sammen med aspargesvandel.

Tilseet derefter bouillon og lad suppen
koge igennem i ca 5 min. Heeld
pisketleden i og varm suppen op til
kogepunktet.

Smag til med salt og peber og et
muskat.

Kom aspargessnitter og kedboller i til
sidst og varm suppen ordentlig
igennam,

SERVERING
Serveres med godt groft flites




