Mascarpone flgdeost

Hansens opskrifter

1 liter piskeflode.
2-3 spsk. citronsaft.

Varm flgden op til ca. 85°.
tag floden af varmen og tilsat citronsaft.
Stil til atkeling 1 10-12 timer

Hald ostemassen op i et dorslag med filterpapir
eller ostelerred og lad dryppe af i et dogn.

Vend den ferdige friske ost over i en skal og stil
den 1 koleskab.




