Bos bruschetta med skinke og gedeost:

Det skal du bruge:

4 skaver lyst brad

4-8 skiver Parma eller Cerrano skinke
2 lomaler

| rulle fransk gedeost

g gano

Dliven ole

Sadan ger du:

Brodskiverne pensles med olivenolie og
legees pien plade med bagepapir.

Skiver af skinke legpges pd brodet.

Tomater hakkes ;.!Hll'l o fondeles over
skinken,

Skiver af gedeost legees over de hakkede
tomater.

Gedeosten pensles med olivenolie op drysses
med oregana,

Braskene sasties i en 200° forvarmet ovn og
bages indtl gedeosten sammen med

olivenolicn smelier og bobler let op.
{ca, 15 min_).,

Servenes straks.



